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U N S C H L A G B A R

Wenn Ihr Hauptziel darin besteht, ein 

hervorragendes Produkt zu erhalten, sind die 

Auswahl der Rohstoffe und die sorgfältige 

Strukturierung des Produktionsprozessesvon

entscheidender Bedeutung.Deshalb stellen wir 

bei Sarriegui unsere Kartoffelchips auf 

traditionelle Weise her, in hochwertigem 

Olivenöl, mit rohen Kartoffeln und frei von 

Konservierungsstoffenund Gluten.Auf diese 

Weise erhalten diese Chips ihren 

unübertroffenen Geschmack, der sie berühmt 

und zu einem Qualitätsmaßstab im 

Snacksektor gemacht hat.



THE
ORIGIN

S A N S E B A S T I A N
San Sebastián ist eine Stadt im Baskenland, die in Bezug

auf Tourismus, Schönheit, Kino, Lebensqualität und

Gastronomie eine Referenz darstellt.

Es könnte keinen besseren Rahmen für das ursprüngliche

Projekt der Sarriegui Kartoffelchips geben, das 1990 in

einem kleinen Laden in der Altstadt begann.

Heute, mit einer zweiten Generation, die ebenfalls in dieses

Projekt involviert ist, verbreiten sich die Patatas Sarriegi in der

ganzen Welt, mit der Qualität, die durch die Herkunft und die

SorgfaltdesProduktionsprozessesbestätigtwird.



THERAW
MATERIALS

OLIVE OIL

Bei Sarriegui Ltd. wird unsere spezielle Mischung von

Frittierölen sorgfältig unter den mehr als 50

verschiedenen Olivenölsorten ausgewählt. Die

ausgewählten Öle erfüllen stets die folgenden Kriterien:

den intensivsten Fruchtgeschmack, den geringsten

Gehalt an Linolsäure (unter 1°) und den größten Anteil

an einfach ungesättigten Fettsäuren (die zur Senkung

des "schlechten" Cholesterins beitragen).

SELECTED POTATOES

Die Kartoffelchips von Sarriegui werden aus den

besten Bratkartoffelsorten hergestellt. Um verfärbte

und bitter schmeckende Chips zu vermeiden, werden

außerdem das Vorhandensein und die Menge an

reduzierenden Zuckern ständig überprüft (weniger als

0,3 % des gesamten Frischgewichts).



METICULOUS C A R E
Kartoffeln, natives Olivenöl extra und Salz sind die

einzigen Zutaten, die für die Zubereitung der Sarriegui-

Chips verwendet werden.

Aber das wäre nicht genug, wenn nicht in jeder Phase

des Prozesses größte Sorgfalt walten würde: die

Auswahl der rohen Kartoffel, die regelmäßig geformt,

ohne Augen, ohne Grün, widerstandsfähig gegen

Infektionen und größer als 50 mm ist, die Verwendung

von nativem Olivenöl extra, das, um seine

Eigenschaften zu erhalten, nicht wieder aufgewärmt

und ständig durch neues Öl ersetzt wird, das manuelle

Salzen, die endgültige Auswahl der Abfälle und die

Verpackung. Der gesamte Prozess wird während des

gesamten Verfahrens von den Mitarbeitern überwacht.

THE
ELABORATION



KARTOFFELCHIPS AWARDS
Dies sind die Schlüssel zum Erfolg unsere Chips. Diese Arbeitsweise hat dazu geführt, dass wir bei den renommierten Great Taste 

Awards (UK), dem weltweiten Symbol für Qualität im Lebensmittelsektor, von 2012 bis heute zahlreiche goldene Sterne erhalten haben.
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Patatas San Jerónimo S.L.

C/ Erribera, 12 Polígono Zumartegi - 20170 Usurbil (Gipuzkoa)

Sarriegui Deutschland (WBM International Grp.)

Hohenstaufenring 62, D-50674 Köln 

+49 221 669 583 29

E-mail: clients@sarriegui.de

Site:www.sarriegui.com/de 

S ARRI E GUI WELTWEIT 

WIR VERKAUFEN IN MEHR ALS 30 COUNTRIES
UND JETZT IN DEUTSCHLAND
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